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INFORMACAO E CONTACTOS

CLASSIFICACAO

Vinho: Branco VQPRD

Casta: Alvarinho

Regiao: Mongao e Melgago — Vinhos
Verdes, Portugal

PRODUTOR:

S.AV.AM. Lda.

Quinta de Serrade

4950-280 Mazedo e Cortes Mongao

Email: info@solardeserrade.pt
Telemovel: 965805264

www.solardeserrade.pt

Gerente: José Adriano Afonso

$52016.00

FICHA TECNICA COLHEITA 2017

ORIGEM

Monovarietal da casta Alvarinho proveniente de uma selegao de
parcelas que proporcionam uvas com carateristicas muito
proprias no que respeita a concentragao de agUcares e acidos
assim como percursores aromaticos, necessarias a elaboragao
deste vinho.

VINIFICACAO
Vindima manual em caixa de 20 Kg e fermentagio em contato

com as peliculas. Desencuba e trasfega para deposito de inox.
Durante todos estes processos permanece em contato com as
borras finas, com operagoes periodicas de batonage. Resulta da
desidratagao e consequente aumento de agUcares na uva, as
quais foram colhidas numa fase mais tardia.

NOTAS DE PROVA

Aroma intenso e frutado, notas exoticas e ligeiro floral. Paladar
com textura rica e untuosa, equilibrado e com final de boca
muito agradavel e persistente.

ANALISES

Alcool — 14,0% vol.

Acidez Total (g/l acido tartarico) — 7, |
Acucar (g/l) — 49

APRESENTACAO
Garrafa Imperiale Supreme, rolha de cortiga natural, vestida com
rotulo e capsula, onde constam todas as informagoes aplicaveis.

EMBALAGENS & LOGISTICA
Garrafa 500 ml Imperiale Supreme
Caixa delunidade

TRANSPORTE E ARMAZENAGEM

Sugere-se que sejam aplicados todos os cuidados inerentes ao
transporte e manuseamento de material fragil e alimentar, sendo
que a temperatura mais adequada a sua conservagao seja entre

os 5 e os 20°C para uma humidade de 65 a 75%.

SUGESTAO DE CONSUMO

Deve beber-se entre 10°C a 12°C e acompanha bem variados
queijos e sobremesas. Mas acima de tudo, desfrute-o na melhor
companhia...
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