Solar e Serraoe

ESPUMANTE SOLAR
DE SERRADE

INFORMACAO E CONTACTOS

CLASSIFICACAO

Vinho: Branco VQPRD

Casta: Alvarinho

Regiao: Mongao e Melgago — Vinhos
Verdes, Portugal

PRODUTOR:

S.AV.AM. Lda.

Quinta de Serrade

4950-280 Mazedo e Cortes Mongao

Email: info@solardeserrade.pt
Telemovel: 965805264

www.solardeserrade.pt

Gerente: José Adriano Afonso

$52016.00

FICHA TECNICA COLHEITA 2021

ORIGEM

Monovarietal da casta Alvarinho proveniente de uma selegao de
parcelas que, em conjunto, exprimem a potencialidade da casta
no que respeita a concentragao, expressao aromatica, ao
equilibrio e elegancia de boca.

VINIFICACAO

Vindima manual em caixa de 20 Kg, desengace total da uva e
prensagem suave até |,2 bar. O mosto é clarificado a 14° C
durante 48 horas e fermentado a temperatura controlada
durante 12-15 dias. Segue-se um periodo de estagio sobre borras
finas de 5 meses. Posteriormente, procede-se ao
engarrafamento, fermentagao (método classico) e estagio minimo
de 9 meses, findo o qual se realiza a “remouage” e o
“degorgement”.

NOTAS DE PROVA
Bolha fina e persistente aroma com a presenga da casta, mineral.
Encorpado, seco (bruto natural), boa acidez e final a fruta.

ANALISES

Alcool - 12,5 % vol.

Acidez Total (g/l acido tartarico) — 7
Actcar (g/l) - 1.5

APRESENTACAO
Garrafa Esp 75 CA, vestida com rotulo e capsula de aluminio,
onde constam todas as informagoes aplicaveis.

EMBALAGENS & LOGISTICA
Garrafa Esp 75 CA.
Caixas de 3 unidades

TRANSPORTE E ARMAZENAGEM

Sugere-se que sejam aplicados todos os cuidados inerentes a ao
transporte e manuseamento de material fragil e alimentar, sendo
que a temperatura mais adequada a sua conservagao seja entre

os 5 e os 20°C para uma humidade de 65 a 75%.

SUGESTAO DE CONSUMO

Deve beber-se entre 6°C. e 8°C. Excelente para aperitivo e
acompanhamento de carnes grelhadas, particularmente carne de
aves, cabrito e leitao. Mas acima de tudo, desfrute-o na melhor
companhia...

Seja responsavel beba com moderagao!


http://www.solardeserrade.pt/

