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SOLAR DE SERRADE  

VERDE TINTO 

FICHA TECNICA COLHEITA 2025 

ORIGEM 

Blend das castas Vinhão, Brancelho e Pedral proveniente de uma 

seleção de parcelas que, em conjunto, exprimem a potencialidade 

das três castas no que respeita à concentração, expressão 

aromática, ao equilíbrio e elegância de boca.  

 
VINIFICAÇÃO 

Vindima manual em caixa de 20 Kg com desengace total da uva. 

Fermentação em depósitos de inox, seguida de prensagem suave 

até 1,2 bar. Estagia em depósitos de inox até ao momento de 

engarrafar. 
 

NOTAS DE PROVA 

Vinho cor vermelho rubi, de paladar encorpado e equilibrado, 

com aroma afrutado seco e notas de frutas silvestres. 

 
ANÁLISES 

Álcool – 11,5 % vol. 

Acidez Total (g/l ácido tartárico) – 6,4 

Açúcar (g/l) – < 1,5 
 

APRESENTAÇÃO 

Garrafa Bordalesa Prestige de cor verde antique, rolha de 

aglomerado 45x24, vestida com rótulo e cápsula, onde constam 

todas as informações aplicáveis. 
 

EMBALAGENS & LOGÍSTICA 

Garrafa Bordalesa Prestige de 750 ml 

Caixa de 6 unidades com codificação 5607746000063 
 

TRANSPORTE E ARMAZENAGEM 

Sugere-se que sejam aplicados todos os cuidados inerentes a ao 

transporte e manuseamento de material frágil e alimentar, sendo 

que a temperatura mais adequada à sua conservação seja entre 

os 5 e os 20ºC para uma humidade de 65 a 75%. 

 

SUGESTÃO DE CONSUMO 

Deve beber-se entre 10ºC a 12ºC e acompanha bem 

variadíssimos pratos: carnes, charcutaria, lampreia, cozido à 

moda portuguesa. Mas acima de tudo, desfrute-o na melhor 

companhia... 

 

Seja responsável, beba com moderação! 

 

 

INFORMAÇÃO E CONTACTOS 

CLASSIFICAÇÃO 
Vinho: Tinto VQPRD 

Casta: Vinhão, Brancelho, Pedral 

Região: Monção e Melgaço – Vinhos 

Verdes, Portugal 

 

PRODUTOR: 
S.A.V.A.M. Lda. 

Quinta de Serrade 

4950-280 Mazedo e Cortes Monção 

 

Email: info@solardeserrade.pt 
 

Telemóvel: 965805264 

 

www.solardeserrade.pt 

 

Gerente: José Adriano Afonso 

 

 

http://www.solardeserrade.pt/

